
 

P R I M E R S  
Amanida de seitons fruits secs i  vinagreta de mel  

Ensalada de boquerones, frutos secos y vinagreta de miel  

Macarrons a la tartufata  
Macarrones a la tartufata  

Verdura vaporitzada de mongeta verda 
Verdura vaporizada de judía verde  

Crema de caçots amb crostonets de romesco 
Crema de calçots con crujientes de romesco  

Caragols a la l launa (sup.5€)  
Caraco les  a la  “ l l auna  ” ( sup .5€ )  

 

S E G O N S  
Secret al  cabernet trufat  

Secreto al cabrnet trufado  

Llobarro amb oli  de perni l  i  quinoa 
Lubina con aceitde de jamon i quinos  

  

Carn a la graella a escoll i r  d ’entre: Llonganissa, xurrasc o, 

pol lastre,  b lanc i  negre , coni l l  o peus de porc . 
Carne para escoger entre: Longaniza, churrasco, pollo, blanco y negro, conejo o pies de cerdo. 

 

POSTRE, PA I BEGUDA. Aigua, vi  o canya (refresc no inclòs)  

12,50€  iva inclòs  

 
MENÚ PRIMER PLAT, amb postres, pa i beguda (refresc no inclòs)  8,00€ 

MENÚ SEGON PLAT, amb postres, pa i beguda (refresc no inclòs) 9,00€ 

MENÚ INFANTIL: Pasta ,llom amb patates fregides, postres i aigua 10,00€ 

 

 

MENÚ DI LLUNS ,  3  OCTUBRE  DE  2022  
                              


