
 

P R I M E R S  

Amanida  ve rda  

Ensa lada  verde  

Amanida  de  se i tons  

Ensa lada  de  boquerones    

Crema de  ca l ço ts  

Crema de  ca l çot s   

Spague t t i s  amb ve rdure s ,  so i a  i  se sam  

Apague t t i s  con  ve rduras ,  so j a  y  se samo  

      A lbe rg in i a  f a rc ida  de  carn   

      Be ren jena  re l lena  de  carne   

     Cargol s  a  l a  l l auna ( sup l .5 € )                                                                                            

Cara  co les  a  l a  l l auna (  sup l .5€ )  

S E G O N                                             

L lobar ro  a l  fo rn  amb l l i t  de  pata ta  i  ceba  

Lub ina  a l  horno con  cama de  pata ta  y  cebol l a   

Baca l l a  amb esp inacs  i  ca rabassa  

Baca lao  con  esp inacas  y  ca l abaza   

Pe rn i le t s  de  po l l as t re  a l s  4  fo rmatges   

Jamonci tos  de  po l lo  a  los  4  quesos   

B l anc  i  ve rme l l  a  l a  g rae l l a   

B l anco  y  ro jo  a  l a  par r i l l a   

Ent recot te  “ca l  bastus”  350gs .  ( sup l .6€ )  

 

Carn  a  l a  g rae l l a  a  e sco l l i r :   b l anc  i  negre  ,  po l l as t re ,  con i l l  ,  xu r rasco ,  

l l ongan i ssa  ,  peus  de  porc .  

POSTRE,  PA I  BEGUDA. A igua, v i  o  canya (refresc no inc lòs)  

14 ,50€  iva inc lòs 

MENÚ PRIMER PLAT, amb postres, pa i beguda (refresc no inclòs)  9,00€ 

MENÚ SEGON PLAT, amb postres, pa i beguda (refresc no inclòs) 10,20€ 

MENÚ INFANTIL: Pasta, hamburguesa , patates fregides, postres i aigua 11,00€ 
 

 

MENÚ D IVENDRES ,  24  MARÇ DE  2023  
            

 

                   


