
 

P R I M E R S  

 
Amanida  ve rda 

Ensa lada  verde   

Crema de  carabas só     

C rema de  ca l abac in      

Remenat  de  espar recs  y  gambes   

Rebue l to  de  esparragos  y  gambas     

Tor te l i n i  de  carn  amb  sa l sa  bo lonyesa   

Tor te l in i  de  ca rne  con  sa l sa  bo loñesa     

Carago l s  a  l a  l l auna  ( sup l .5 ,00€ )  

Caraco les  a  l a  l l auna  ( sup l .5 ,00€ )  

 

S E G O N S  

 
Sard ina  a  l a  p l anxa amb pata te s  f re g ides  

Sard inas  a  l a  p l ancha con  patatas  f r i tas   

Par r i l l ada  de  carn  ( l l ongan i sa  ,  xur rasco ,  bot i f a r ra  negra)   

Par r i l l ada  de  carne  ( longan iza  ,  chur rasco  , bu t i f a r ra  negro )   

Peus  de  porc  a  l a  b rasa   

P ie s  de  ce rdo a  l a  b rasa   

Po l l as t re  a l  fo rn  amb parment i e r   

Po l lo  a l  horno con  parment ie r    

Ent recot  de  vede l la  a  l a  b rasa  amb esca l i vada ( sup l . 7 ,00€ )  

En t recot  de  te rnera  a  l a  b rasa  con  esca l ida  ( sup l .7 ,00€ )  

 

POSTRE ,  PA I  BEGUDA.  A igua ,  COPA DE V I  o  canya  ( re f resc  no  inc lòs )  

16 ,50€  i va  inc lòs  

 

MENÚ PRIMER PLAT, amb postres, pa i beguda (refresc no inclòs) 11,00€ 

MENÚ SEGON PLAT, amb postres, pa i beguda (refresc no inclòs) 13,00€ 

MENÚ INFANTIL: Pasta, hamburguesa o pollastre, patates fregides, postres i aigua 13,00€ 

 

 
 

MENÚ D IVENDRES ,  26  GENER DE  2024  
                           


