
 

P R I M E R S  
Amanida de  tomàquet  amb mozzare l l a  

Ensa lada de tomate  con mozzare l l a 
Crema de  verdures  y  c ros tons 

Crema de ve rduras  y  p icatos tes 
Ar ròs de  po l las t re ,  carxofes  i  bo le t s  
Ar roz de po l lo ,  a lcachofas  y  se tas 

C igrons a  la mar inera 
Garbanzos a  la mar inera 

Cargo ls  a  la  l launa amb v inagre ta i  a l l io l i  (Sup l .  5€ )  
Caraco les a  la l launa con v inagreta y  a l io l i  ( Sup l .  5€)  

S E G O N S  
L lobarro a l  forn 
Lub ina a l  horno 

Es tofa t de xa i  
Es tofado de  cordero 

B is tec  de vede l la  a  la  p lanxa 
B is tec  de  ternera a  la  p lancha 

Brasa  (xurrasc ,  pol las t re  o l longan i ssa)  
carbassó  a la  p lanxa o  pata tes f reg ides 

B rasa  (churrasco ,  po l lo o longan iza)  
ca labac ín a  la p lancha o pata tas  f r i tas  

Ent recot  ( sup l .7€)  
Ent recot  ( sup l .7€ )  

                    POSTRE ,  PA  I  BEGUDA.  A igua ,  v i  de  l a  casa  o  canya  
( re f re scs  i  sa l se s  no  inc losos )  

17 ,00€ iva inc lòs 
 

………………… 
Menú infant i l .  

Pas ta ,  hamburguesa o po l las t re  a r rebossat  i  patates f reg ides .  
A igua.  Pos t res inc lòs 

13 ,00€ iva inclòs  
 

 
 

MENÚ D I JOUS ,  1 1  DESEMBRE  DE  2025  
                   


