
 

DIUMENGE, 8 MARÇ DE 2026 
 

 
 
 
 
 
 

P R I M E R S  
Timbal d'escalivada i anxoves 

Timbal de escalivada y anchoas 
Arròs negre 
Arroz negro 

Pastís de salmó amb carbassó 
Pastel de salmón con calabacín 

Crema de ceps amb oli de tòfones 
Crema de ceps con aceite de trufas 

Cargols a la llauna amb vinagreta i allioli (Supl. 4€) 
Caracoles a la lata con vinagreta y alioli (Supl. 4€) 

 

S E G O N S  
Bacallà al forn gratinat amb mussolina 

Bacalao al horno gratinado con muselina 
Filet de porc amb salsa de mostassa 

Solomillo de cerdo con salsa de mostaza 
Melós de vedella a baixa temperatura 
Meloso de ternera a baja temperatura 

A la brasa (a triar): Corder, llonganissa, secret ibèric o pinxos de pollastre  
i per acompanyar, moniato rostit al forn 

 A la brasa (a elegir): Cordero, longaniza, secreto ibérico o pinchos de pollo 
y para acompañar, boniato asado al horno 

Entrecot (Supl. 5€) 
 

POSTRE, PA I BEGUDA. Aigua, una copa de vi o canya 
(refrescs i salses no inclosos) 

27,00€ iva inclòs 
 
 

M E N Ú  I N F A N T I L  
 Pasta, hamburguesa o pollastre arrebossat i patates fregides. Aigua 

  Postres 13€ Inclou Miniclub de 15:00 a 17:00h 
 

 

  


